


Pomodoro, Mozzarella e Basilico

P I N S A  L I G H T

Crudo, Pomodorini e Grana
,

P I N S A  G O U R M E T

Ostrica Gillardeau, Capasanta marinata al timo, Gamberi
rossi, Sashimi di Salmone, Tartare di Tonno rosso

I L  C R U D O  D E L  D E M

1 0

1 4

3 2

C L A S S I C O  

2 0
Mortadella tartufata, Lardo di Arnad, Pancetta cotta agli aromi, Salame di
Varzi, Prosciutto crudo di Parma 24 mesi, Pecorino semi stagionato,
Reggiano 18 mesi. Servito con la nostra Marmellata (consigliato per due)

T A G L I E R E  D E L  D E M

Pomodoro, Burrata e Pesto (consigliata per due)

N U V O L A  C A M P A N A

Pancetta cotta agli Aromi, Miele e Nocciola (consigliata per due)

N U V O L A  R U S T I C A

1 6

1 8

L’Aperitivo

7



unday

Tonno, avocado, spicy maio, zucchina

U R A M A K I  T U N A 1 2

Salomone, crème fraîche, cetriolo, avocado

U R A M A K I  S A L M O N 1 2

Soia, funghi enoki e olio di sesamo al punto di fumo 

S A S H I M I  S A L M O N  
7

S ushi
T U T T E  L E  D O M E N I C H E  

D A L L E  1 9 . 0 0  A L L E  2 2 . 0 0

Tonno, salsa guacamole, mais tostato

T A C O S
6




